Pulenta taragna
(Polenta mit Kase und Rahm)

1 Liter Wasser aufkochen

1 TL Salz, salzen

340 g Buchweizenmehl beifligen, rihren. 20 min kochen, ab und zu umriihren

100 g Butter und 350 g Kése in feine Scheiben geschnitten abwechslungsweise beifligen und
noch weitere 3/4 Std. leicht kdcheln lassen, dabei stets umriihren

Dazu passt ausgezeichnet "Salame nostrano”.



